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Ресурсный центр

Учебный план

№ Наименованиемодулей
Всего,

час.

Втомчисле Формак
онтроля

лекции

практич.
илаборат
ор.заняти

я

промеж
.иитог.к
онтроль

1 2 3 4 5 6 7

1. Раздел1.Теоретическоео
бучение 16 8 4 4

1.1
Модуль1.Современныете
хнологиивпрофессиональ
нойсфере

8 4 2 2 Зачет

1.2
Модуль2.Требованияохранытр
удаитехникибезопасности 8 4 2 2 Зачет

2.
Раздел2.Профессиональныйку
рс 46 8 30 8

2.1

Модуль 1.

Современныеспособыподготов
киингредиентовиприготовлени
еполуфабрикатоввсоответствии
состандартами

12 2 8 2 Зачет

2.2

Модуль2.Приготовление,оформ
лениеиподготовкакреализацииг
орячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного 
ассортимента в соответствии 
с актуальными 
гастрономическими 
тенденциями

18 2 14 2 Зачет



2.3

Модуль 3.

Организацияпроцессовприготов
ления,приготовление,оформлен
иеиподготовкакреализациихоло
дныхблюд,кулинарныхизделий,
закусок

сложногоассортиментавсоответ
ствиисактуальнымигастрономи
ческимитенденциями

8 2 4 2 Зачет

2.4
Модуль4.
Приготовление,оформление  и
подготовка
креализациидесертовсложного

8 2 4 2 Зачет

ассортимента

3.

Квалификационный экзамен: 
проверка теоретических 
знаний;
-практическая 
квалификационная 
работа(экзамен)

10 - - 10

Тест

Э

ИТОГО: 72 14 34 24
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