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Ресурсный центр

1.1. Учебный план 

№ Наименование модулей
Всего,
ак.час.

В томчисле Форма
контроля

лекции
практ.

занятия

промеж.
и

итог.конт
роль

1 2 3 4 5 6 7

1.

Модуль 1. Актуальные 
требования рынка труда, 
современные технологии в 
профессиональной сфере

4 4

2.
Модуль 2. Общие вопросы по 
работе в статусе самозанятого

2 2

3.
Модуль 3.Требования охраны 
труда и техники безопасности

8 4 2 2 зачет

4.
Модуль 4. Современные 
технологии в профессиональной 
сфере

8 4 3 1 зачет

5.
Модуль 5. Практическое занятие 
на определение стартового 
уровня владения компетенцией 

6 4 2 зачет

6.

Модуль 6. Подготовка рабочих 
мест, оборудования, сырья, 
материалов для приготовления 
полуфабрикатов для блюд и 
кулинарных изделий сложного 
ассортимента

26 10 14 2 экзамен

7.

Модуль 7. Приготовление, 
оформление и презентация блюд,
напитков и кулинарных изделий 
сложного ассортимента 

140 42 96 2 экзамен

8.
Модуль 8. Организация и 
контроль текущей деятельности 
подчиненного персонала

52 34 18 2 экзамен

9. Итоговая аттестация 1 10 10



ИТОГО: 256 100 135 21

1Указана рекомендованная продолжительность итоговой аттестации. Академические часы, отведенные на 
итоговую аттестацию, могут быть частично перераспределены на практические занятия в рамках модулей 
образовательной программы.
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